
 
 

MENÚ FASCAR. 
 

Trago Largo 2021. Casa Balaguer. 
Villena / Merseguera + Moscatel 

 
Cannolo de remolacha y requesón. 
Escabeche de codorniz y zanahoria. 

Gordita de capellán y acelga. 

Fet a má 2020. Fica Collado. 
Salinas/Monastrell + Cabernet Souvignon. 

 

Ensalada de puerro, ciervo y setas. 
Garbanzos, huevo y torrezno. 

Cogollo a la crema. 
Esparraguines de Villena, bacalao meloso y boletus. 

Cochinillo de Arévalo y mostazas. 
 

Dolc Les Freses 2021. Les Freses. 
Jesús Pobre/Moscatel de Alejandría. 

 

Tarta al whisky Cisoria. 
 

 

 
 

Dulces para el café. 
Pan de AH! 

Aceite de hinterland. 
65€ 

 
Los menús serán servidos individualmente, no habiendo posibilidad de compartirlos. 

Los productos incluidos en esta carta pueden contener alérgenos o trazas de los mismos, para más 
información consulte a nuestro personal. 

Los precios incluyen IVA 
 


